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“LA MEJOR EMPANADA DE VINA DEL MAR”

Bases Concurso 2026

La llustre Municipalidad de Vifia del Mar, a través de su Direccién de Desarrollo Turistico y
Econdémico, en el marco de su programa de apoyo al emprendimiento y fortalecimiento del
comercio local, invita a emprendedoras, emprendedores, empresarias y empresarios de la
comuna a participar en el tradicional concurso gastronémico “La Mejor Empanada de Viia
del Mar”, en su version 2026.

Este concurso gastrondmico cuenta con una amplia trayectoria en la promocién y
posicionamiento de pequefias y medianas empresas vinculadas al rubro gastrondmico,
destacando especialmente a quienes mantienen viva la tradicion de la elaboracion de
empanadas en la ciudad.

El certamen busca reconocer la calidad, creatividad y aporte cultural de los locales
participantes, promoviendo ademas el desarrollo econémico local y fortaleciendo la
identidad gastrondmica de Vifia del Mar en el contexto de las celebraciones de Fiestas
Patrias.

Marco Estratégico

El concurso “La Mejor Empanada de Vifia del Mar 2026” se enmarca en los lineamientos del
Plan Estratégico de Desarrollo Economico de la llustre Municipalidad de Vifia del Mar,
contribuyendo al fortalecimiento del comercio local, la promocion de emprendimientos
gastronémicos y el posicionamiento de la comuna como destino turistico y gastrondmico.

Asimismo, esta iniciativa busca promover la identidad culinaria local, incentivar la innovacion
gastronémica y generar espacios de difusibn y reconocimiento para locatarios y
emprendimientos vifiamarinos, fortaleciendo la articulacion entre desarrollo econdmico,
turismo y patrimonio cultural.

Objetivo General

Visibilizar el valor social, cultural y econdmico de la empanada como parte fundamental de
la gastronomia chilena, reconociendo a quienes contribuyen a su elaboracion, preservacion,
innovacién y difusion en la comuna de Vifna del Mar.

Objetivos especificos
1. Apoyar la innovacion y diversificacion de este icono gastronomico tradicional de

fiestas patrias, incorporando alternativas alimentarias como la “empanada
vegetariana”, y ofertas variadas como la “empanada de autor o creativa”.
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Relevar, potenciar y mantener eventos permanentes en la ciudad, propiciando un
ambiente de fiesta y participacion en torno a festividades tradicionales.

Dinamizar el desarrollo econémico local a través de la difusion y promocion de
empresas vifiamarinas dedicadas a la produccion de empanadas.

DE LA ORGANIZACION

1.

2.

La Direccion de Desarrollo Turistico y Econémico de la Municipalidad de Vifia del
Mar es la encargada de la coordinacién general del concurso.

La difusion del Concurso y sus bases, se realizara a través de las redes sociales de
los Departamentos de Turismo (@visitavina), Desarrollo Econdmico
(@desarrolloeconomico.vina), DIDECO (@didecomunivina), otros pertinentes a la
Municipalidad y otros medios digitales.

DE LAS CATEGORIAS

El concurso considerara tres categorias:

1.

EMPANADA TRADICIONAL DE PINO

Esta categoria busca mantener la autenticidad y tradicién del sabor y la preparacion
de la empanada de pino.

La empanada tradicional de pino se caracteriza por su relleno de pino, que consiste
en una mezcla de carne de res picada o molida , cebolla, pasas, aceitunas, y un
cuarto de huevo duro, todo sazonado con especias tipicas como comino, aji de color
y/u otros.

La masa, hecha con harina de trigo, debe ser fina y dorada al hornearse, logrando
una textura crujiente por fuera y suave por dentro.

Criterios Especificos:
e Relleno: Carne de res, cebolla, pasas, aceitunas, huevo duro, especias
(comino, aji de color y/u otros).
Masa: Harina de trigo, agua, manteca o aceite vegetal, sal.
Coccién: Horneada.
Presentacion: Tradicional, respetando la forma y los ingredientes clasicos.

EMPANADA VEGETARIANA

La empanada vegetariana debera estar elaborada sin carne ni productos derivados
de animales destinados al consumo carnico. Podra incluir verduras, legumbres,
granos, quesos, productos lacteos y huevos.

Criterios Especificos:
e Relleno: Verduras, legumbres, granos, quesos y productos lacteos, huevos
(opcional).
e Masa: Sin grasas animales, utilizando aceites vegetales o mantequilla.
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e Coccién: Horneada, libre de contaminaciéon cruzada con ingredientes de
origen animal.
e Presentacion: Creativa y atractiva.

3. EMPANADA DE AUTOR O CREATIVA

Esta categoria estd destinada a empanadas que rompan con los esquemas
tradicionales, presentando innovaciones en ingredientes y presentacion.

El relleno puede ser cualquier combinacién creativa, incluyendo ingredientes
inusuales o fusiones de distintas culturas culinarias.

La masa puede variar en tipo y sabor, y se permite el uso de técnicas de coccion
novedosas. Se valorara la originalidad y la capacidad de sorprender con nuevas
propuestas gastronémicas.

Criterios Especificos:
e Relleno: Libre, con combinaciones de autor creativas e ingredientes
inusuales.
Masa: Puede variar en tipo, sabor y método de preparacion.
Coccion: Técnicas novedosas y creativas.
Presentacion: De autor, Innovadora y sorprendente, destacando por su
originalidad.

DE LAS CONDICIONES GENERALES

1.

El concurso contempla un maximo de participacién de 20 locales en competencia.
En caso de recibirse mas de 20 postulaciones admisibles, la Organizacion realizara
una evaluacién técnica de antecedentes considerando el cumplimiento de requisitos,
la produccién permanente de empanadas y la representatividad territorial dentro de
la comuna de Vina del Mar. De persistir un nimero superior al maximo permitido, se
priorizara a aquellos locales con mayor antigiedad, considerando la fecha de inicio
de actividades registrada ante el Servicio de Impuestos Internos.

La evaluacién del jurado se realizara a través de una “cata a ciegas”, sin
conocimiento del productor de la empanada. Esto garantiza imparcialidad y
objetividad, fomenta la equidad entre participantes y fortalece la credibilidad del
concurso generando mayor confianza en la comunidad y los participantes
consolidando la seriedad, transparencia y prestigio del concurso.

La preselecciéon se realizara el MIERCOLES 19 DE AGOSTO. Cada local en
competencia aportara 5 empanadas a participar por categoria (se puede participar
en una, dos o las tres categorias), las que seran retiradas en cada local de venta por
personal de la Direccion de Desarrollo Turistico y Econémico entre las 09:30 y 11:30
horas del miércoles 19 de agosto. Las empanadas entregadas por el local para la
degustacion a ciegas no deberan tener ningun logo alusivo al local comercial en su
masa ni en su envoltura. El no cumplimiento de esto, faculta a la unidad técnica a
descalificar al local.

Las muestras deberan encontrarse disponibles y en condiciones aptas para su
evaluacion al momento del retiro programado por la Organizacién. No se aceptaran
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entregas posteriores ni fuera de los horarios establecidos para el retiro de las
empanadas.

Quedaran seleccionadas para la fase final 5 empanadas en “categoria tradicional de
pino", 5 empanadas en “categoria vegetariana” y 5 empanadas en “categoria de
autor o creativa”.

En caso de desistimiento, imposibilidad de participacion o incumplimiento de las
presentes bases por parte de algun local seleccionado para la fase final, la
Organizacién podra convocar al siguiente participante mejor evaluado en la etapa de
preseleccion.

8. La Final del Concurso La Mejor Empanada de Vifia del Mar sera el JUEVES 27
DE AGOSTO, siendo las empanadas seleccionadas a degustar por el Jurado 5
empanadas en “categoria tradicional de pino", 5 empanadas en “categoria
vegetariana” y 5 empanadas en “categoria de autor o creativa”. Segun categoria,
cada local finalista debera entregar 5 empanadas que seran retiradas entre las 09:30
y las 11.00 horas del jueves 27 de agosto, por personal de la Direccién de Desarrollo
Turistico y Econdémico, para ser evaluadas por el “Jurado Calificador” a partir de las
12.00 horas, quienes elegiran a la “Mejor Empanada de Viha del Mar” por categoria.

El evento se realizara en el Jardin Italiano del Palacio Vergara.

A cada local seleccionado para la final, se le pedira un aporte de 20 empanadas
vineras, por categoria seleccionada, con el fin de atender a los invitados en el evento
final a realizarse el jueves 27 de agosto, entre los cuales habra autoridades, prensa,
representantes de gremios, etc.

Aquellos locales que hayan sido seleccionados para pasar a la final del concurso
pueden traer un pendon de su local para el dia del evento.

DEL JURADO

N

Existira un “Jurado Pre-seleccionador” y un “Jurado Calificador”.
El “Jurado Pre-seleccionador” estara integrado por dos alumnos de ultimo afio y un
profesor guia, representantes de las escuelas de gastronomia de educacion superior
de la regidn.
El “Jurado Calificador” estara integrado por los Directores y/o Jefes de Carrera de
las Escuelas de Gastronomia de Universidades de la region.
Los integrantes del Jurado Pre-seleccionador y del Jurado Calificador deberan
abstenerse de participar en la evaluacién de aquellas muestras respecto de las
cuales exista algun vinculo familiar, laboral, comercial o cualquier otra circunstancia
que pueda afectar su imparcialidad.
El “Jurado Calificador” elegira el primero, segundo y tercer lugar de las tres
categorias.
Jurado:

a. Instituto Profesional Culinary

b. Universidad Santo Tomas

c. Instituto Profesional INACAP
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d. Centro de Formacién Técnica de la Pontificia Universidad Catodlica de
Valparaiso

e. Instituto Profesional DUOC UC

f.  Universidad de Valparaiso

g. Jurado sorpresa para la final.

Sobre el punto 5, los jurados a,b,c,d,e y f seran jurados de base para la preseleccién y la
final, sumandose a la categoria indicada un jurado sorpresa para la final del concurso.

DE LOS CRITERIOS DE EVALUACION

Se evaluara con escala de 1 a7, en donde 1 es muy malo y 7 es excelente. A continuacion,
se presentan los criterios de evaluacién y porcentajes de ponderacion para cada categoria:

Empanada de autor o

Item Empanada tradicional Empanada vegetariana .
creativa
30% pliegues de la masa 30% pliegues de la masa 30% pliegues de la masa
0, 1 o, 1
Aspectoy  40% brillo y dorado de Ia iqoa/soabnllo y dorado de la iqoaﬁabrlllo y dorado de la
horneado masa 30% formato de la 30% formato de la
30% formato de la empanada
empanada empanada
10% corte y coccion cebolla
15% coccion y textura carne
o . .
r;sr;s 25% corte del relleno 15% coccion del relleno
Relleno go/ uso de aceituna neara 25% coccion del relleno 15% textura del relleno
en(;era 9 25% textura del relleno 15% sabor homogéneo
. . 25% sabor homogéneo 15% aroma
5% cocciodn, sabor y tamario
25% sabor
del huevo
20% aroma
30% sabor
0,
10% grosor 10% grosor 10% grosor
10% humedad
15% crocancia 10% humedad 10% humedad
Masa 20(;; coccién 15% crocancia 15% crocancia

15% sabor
30% sabor conjunto de masa

y pino

20% coccion
15% sabor
30% sabor conjunto

20% coccion
15% sabor
30% sabor conjunto

Los criterios y ponderaciones fueron trabajados en conjunto con las Escuelas de

Gastronomia de la Region de Valparaiso.

DE LAS CAUSALES DE DESCALIFICACION

La Organizacién podra descalificar a cualquier participante que:
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a) Entregue antecedentes falsos o adulterados durante el proceso de
postulacion.

b) No mantenga vigente su Patente Comercial o Resolucion Sanitaria durante el
proceso de evaluacion.

c¢) Incumpla las condiciones establecidas para la categoria en que participa.

d) No disponga de las muestras requeridas al momento del retiro efectuado por
la Organizacion.

e) Incumpla cualquiera de las disposiciones establecidas en las presentes
bases.

DE LAS SITUACIONES ESPECIALES

1.

Todas aquellas situaciones especiales o particulares, no contenidas en las bases de
este Concurso, seran resueltas por la Organizacion, siendo de responsabilidad
absoluta de los participantes el acatar lo resuelto, no existiendo posibilidad de
réplica.

En caso de empate entre dos 0 mas participantes en cualquiera de las categorias,
se considerara como ganador aquel que obtenga el mayor puntaje en el item
"Relleno". De persistir el empate, se considerara el mayor puntaje obtenido en el
item "Aspecto y Horneado". Si el empate aun persistiera, se considerara el mayor
puntaje obtenido en el item "Masa". En caso de mantenerse la igualdad, el Jurado
Calificador resolvera mediante votacion simple.

Las decisiones adoptadas por el Jurado Calificador seran definitivas e
inapelables.

La Organizacion se reserva el derecho de declarar desierta cualquiera de las
categorias cuando estime que las muestras presentadas no cumplen los estandares
minimos de calidad requeridos para la competencia.

DE LOS PREMIOS

Se entregaran premios al primer, segundo y tercer lugar de cada categoria.

PREMIO: Promocidén del local comercial:

1.

Los ganadores del primer, segundo y tercer lugar del Concurso, seran difundidos y
promocionados en distintos soportes comunicacionales de la Municipalidad de Viha
del Mar como pantallas led, sitio web, RRSS, siendo solo quien obtenga el primer
lugar por categoria, al que se difunda en las pantallas led ubicadas en el centro de la
ciudad (Circuito de Arlegui y Calle Valparaiso) entre el martes 1 de septiembre y el
lunes 7 de septiembre.
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Los ganadores del primer, segundo y tercer lugar del Concurso, por categoria, seran
difundidos y promocionados en el sitio web de turismo de Vihna del Mar,
www.visitavina.cl
Los ganadores del primer, segundo y tercer lugar del Concurso, por categoria, seran
difundidos y promocionados en el sitio web de la Municipalidad www.munivina.cl
PREMIO Testimonio para los ganadores
a. Los ganadores del primer, segundo y tercer lugar, por categoria, recibiran un
galvano y/o Diploma oficial firmado por la alcaldesa, que indique categoria y
lugar ganado.
La participacion en el concurso implica la autorizacion expresa por parte de los
participantes para que la Municipalidad de Vifia del Mar pueda utilizar, sin
compensacién econdmica, fotografias, registros audiovisuales, hombre comercial,
imagenes de los productos y resultados obtenidos, con fines de difusién institucional,
promocion turistica, publicaciones digitales, redes sociales, medios de comunicacién
y material promocional relacionado con el concurso.
Los resultados del concurso seran dados a conocer durante la ceremonia final del
certamen y posteriormente difundidos a través de los canales oficiales de la
Municipalidad de Vifa del Mar.

DEL PARTICIPANTE

1.

Podran participar locales comerciales establecidos en la comuna de Vifia del Mar
dedicados a la elaboracion y comercializacion de empanadas, con produccién propia
y permanente, que cuenten con inicio de actividades vigente, Patente Comercial y
Resolucion Sanitaria al dia.

Para participar se debera completar y/o descargar un Formulario de Inscripcion que
estara disponible en el sitio web de la Municipalidad de Vifa del Mar
www.munivina.cl y RRSS del Departamento de Turismo y Desarrollo Econdmico.

El Formulario estara disponible desde la publicacidon de esta convocatoria hasta el 9
de agosto de 2026.

Los datos considerados en el Formulario seran:

Nombre del local comercial

Rut

Direccion

Copia patente

Resolucion sanitaria al dia

Nombre representante

Teléfono

Email de contacto

Categoria

Breve descripcion de la elaboracion de la empanada.

o

T Te@ o oo00T

5. Los participantes podran inscribirse en todas las categorias a concursar, siempre

bajo la consideracion de la produccion permanente del producto.
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